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P Laferia de Hosteleriay Restauracion abre hoy sus puertas hastael 13
de marzo en el Recinto Ferial de Mad consolidandose como el evento de

Araceli Florit

Menorca vuelve a ser el escena-
rio de la Feria Horeca, el evento
de referencia para profesionales
de la gastronomia y la restaura-
cién. Desde hoy hasta el 13 de
marzo, el Recinto Ferial de Mad
acogera este encuentro, que bus-
ca impulsar el sector mediante la
presentacion de novedades, la
creacion de sinergias entre
empresas y el reconocimiento de
los profesionales que trabajan dia
adia en la isla.

Este afio, 40 empresas del sec-
tor de la distribucién alimenta-
ria, productos de km 0, maquina-
ria y servicios estardn presentes.
Todas ellas comparten un mismo
compromiso: poner en valor el
producto local y la tradicién culi-
naria menorquina.

Bajo el lema «Buscando el
equilibrio», esta edicién destaca
la importancia de la sostenibili-
dad  econémica, social vy
medioambiental en el sector.

referencia paralos profesionales del sector hosteleroy gastronémico

«Todas las actividades y empre-
sas participantes promueven este
necesario equilibrio», afirman
desde la organizacion. Ademds,
afiaden que, en el caso de Menor-
ca, este concepto adquiere espe-
cial relevancia, ya que la Isla
afronta el reto de compatibilizar

el desarrollo turistico con la pro-
teccion de su identidad y produc-
to local. En este sentido, la Feria
Horeca es méas que un punto de
encuentro, es también un espacio
de reflexion

Este afio, la gran homenajeada
sera Fina Puigdevall, chef del res-
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taurante Les Cols, de Olot. Cuen-
ta con dos estrellas Michelin y es
una referente en la gastronomia
sostenible. Junto a ella, también
se premiara a profesionales que
han contribuido al sector gastro-
némico de Menorca. En Cocina
Popular, se recono-
cerd a Loar Ferre-
ries S.L.; en Coci-
na Tradicional, a
Lazaro Alcaide; y
en Producto
Emblematico, a la
Associacio de
I'Ovella autocto-
na de Menorca,
representada por
Benita Pons Sintes.
En Distribucién, se destacard la
labor de Sa Cooperativa del
Camp de Menorca; en Periodis-
mo, la de Adolf Sintes; y en Com-
promiso Hotelero, la de Sebastia
Triay Fayas, del Grupo Sagitario
Hotels. Ademds, se premiard a la
Pasteleria Curniola de Ciutadella
en la categoria de Horno Tradi-
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cional y a la Escola de Restaura-
ci6 Ca n’Aguedet en Formacion.

La feria también contara con
cinco concursos gastrondmicos
que pondran a prueba la creativi-
dad y técnica de los participantes
en diferentes categorias: pescado
popular, bocata

gourmet, cocina

menorquina,
hamburguesas

y pizza gour-

met. Por lo tan-

to, sera un esca-

parate de talen-

to en el que la

innovacion y el

respeto por la
tradicion se
fusionan para sorprender al jura-
do.

Otro de los grandes atractivos
del evento serdn los showcoo-
kings. Se cocinardn en directo
diferentes platos, explicando
paso a paso la elaboracién y
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