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en Menorca hay sandias que per-
mitirfan ofrecer al cliente un zumo
de calidad. No significa, apuntaba
Moliner, que tengamos que elimi-
nar el de naranja sino incorporar
otros, adaptar los ments a las
temporadas del producto menor-
quin.

Moliner informaba que de los
tres millones de kilos de fruta y
verdura que comercializan en
Agromenorca, la mitad se produce
en Menorca. La otra mitad debe
adquirirse del exterior porque si el
consumidor demanda pifia, man-
80 o papaya, hay que satisfacerlo
o si demanda producto de pro-
duccién local pero fuera de tem-
porada, también debe traerse del
exterior.

Los supermercados son cada
vez mas sensibles al producto de
Menorca y la restauracion también
muestra implicacién. No obstante,
donde queda dar otro salto es en
la compra publica, ya que «no es
coherente el aprecio que existe al
producto local con la realidad en

LLos ponentes

Joan Moliner | PRESIDENTE DE AGROMENORCA

«Es produccion local la mitad
de lo que comercializamos»

P Los costes de produccién
son elevados, existe una gran
volatilidad en los precios, y la
vida 1til del producto es corta.
La gran ventaja es que la curva
de produccion coincide con la
de visitantes. Asi se postulaba
Joan Moliner, presidente de
Agromenorca. Cit6 los tipos de
explotacion horticola de Me-
norca y sus dimensiones. La
explotacion mediana tiende a
desaparecer convirtiéndose en pequena o gran explotacién. Pero
puso el énfasis en los amateurs, para el autoconsumo. «La suma de
esta superficie es significativa y por tanto, su impacto no es nada
menospreciable». Apuntaba a grandes oportunidades por explo-
rar como nuevos cultivos y nuevos procesos productivos. Busca
innovacién y tecnificacion, como es el caso de sus intentos por
crear sandia cuadrada. Apunt6 al fracaso en la plantacion de hi-
gueras. Se intuye que las existentes en la Isla padecen xylella.
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Eva Cardona | TECNICA DE AGROXERXA

es todavia muy grande»

1égicos y, sobre todo, concienciar.

compra publica, debe estar mas
presente», aseveraba Moliner.

En este sentido, Company
anunciaba una iniciativa que esta
cogiendo forma en la que Sa Coo-
perativa del Camp provee de pro-
ducto local a la empresa de cate-
ring de la Fundaci6 per a Persones
amb Discapacitat, ésta lo transfor-
ma y Ashome hace la distribucion
y compra total.

La falta de relevo generacional,
segtin el productor Tolo Olives, y
la competencia de los mercados
globales, segtin Eva Cardona, son
algunos de los otros handicaps a
superar. Se conseguird «mediante
la  concienciacion ciudadana»,
agregaba Cardona.

El anfitrion del Foro, Dimitri
Sturdza, abog6 por «dar més valor
a la tierra para que quien vive de
ella lo haga con dignidad» a lo
que anadié que «el consumidor
lucha por un mundo mejor y la ca-
lidad del producto, pero mira el
precio, que debe ser justo».

Tolo Olives | PRODUCTOR FRUTICOLA

«El problema del sector es
el relevo generacional»

P Tolo Olives, productor fruti-
cola en s'Hort d’en Rellotge,
tiene claro que el mayor pro-
blema actual del sector es la
falta de relevo generacional.
«El sector de la fruta estd en re-
troceso en Menorca», advertia.
Con una produccion que gira
en torno a los 70.000 u 80.000
kilos, Olives resaltaba el sacrifi-
cado trabajo del hortelano. Ar-
guyo todos los reveses con los
que se ha topado el sector. Explicé que en un principio la fruta
buena se exportaba a Barcelona y el resto se quedaba en la Isla.
Pero la irrupcion de las grandes superficies con el «sirvase usted
mismo», hizo que esta prdctica se parara en seco. Se empezaron a
utilizar tratamientos para poder competir con el producto de fue-
ra hasta que el sector tuvo que lidiar con un nuevo revés, las pla-
gas resistentes. Apuntaba el dificil equilibrio entre sostenibilidad
econémica y ambiental.

Debate. En la primera fila, Mariano Yepes, Dimitri Sturdza, Miquel
Company, Mae de la Concha y Francesca Gomis. Y detras, diputados
y la directora insular Pilar Pons. En la mesa, Josep Pons Fraga, Ana
Panera, Tolo Olives, Eva Cardona y Joan Moliner. Fotos: GEMMA ANDREU

Ana Panera | DIRECTORA DEL HOTEL ARTIEM CARLOS

Menorca en boca de todos»

atil del producto fresco.
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«El margen de crecimiento

P La técnica de Agroxerxa,
Eva Cardona, advertia ayer
que Menorca como Reserva de
Biosfera deberia ser la primera
en reducir emisiones. La dieta
occidental es impactante con el
cambio climético, genera mds
emisiones, sobre todo la indus-
tria cdrnica, sumado al trans-
porte de mercancias. Mientras
que la agricultura con métodos
agroecologicos tiene efectos
contrarios, beneficiosos, puede actuar como sumidero de carbo-
no. Para Cardona, «el margen de crecimiento es muy grande» ya
que autoproducimos el 6,5 por ciento de fruta y el 10 por ciento
de huerta de lo que se consume. Propuso dar incentivos a la pro-
duccién de huerta y fruta, al tratarse de sectores que se quedan
fuera de las ayudas de la PAC. Abogd por mantener y recuperar
variedades locales e implantar métodos de produccion agroeco-

«Queremos poner el sabor de

P La directora del Hotel Ar-
tiem Carlos, Ana Panera, fue
una de las mds optimistas ayer.
«La relacién de los hoteles con
los distribuidores es muy di-
recta y tenemos muchas cosas
en comtn, indicaba y agrega-
ba que «ganamos todos». Ase-
guraba que «somos escaparate
del producto hortofruticola,
porque queremos poner el sa-
bor de Menorca en boca de to-
dos». También se referia a la mejora de la calidad de vida del con-
sumidor, ya que ambos sectores «nos dedicamos a transmitir una
vida més saludable». Y es que «el km 0 tiene una historia que
contar». Cree que hay que apostar por la modernizacién con va-
riedades mas resistentes a temperaturas y enfermedades. Tam-
bién aboga por la exigencia de mas marketing y una innovacion
en la ‘postcosecha’ utilizando tecnologias que alarguen la vida
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